MENU
Il gusto in carta

Entrée
Benvenuto dello Chef

Antipasti

Carne cruda di Fassona,crema di nocciole e la sua neve,nocciole tostate
Cassoeula 2.0,costine,verza,polenta

Baccala mantecato,baccala in olio cottura,spuma di patate

Primi
Agnolotti alla milanese,ossobuco,zafferano

Passatelli di grano saraceno,brodo di verza speziato,parmigiano 30 mesi

Riso Carnarolianguilla affumicata e il suo fondo, la nostra bottarga

Secondi

Guancia di vitello al Barolo,polenta croccante, pure di zucca
Maialino e il suo fondo, sidro, mela acida topinambour

Pesce del mediterraneo, beurre blanc, carota e le sue chips

Dolce

Coccola dolce ispirata alla stagionalia e al dolce piacere

Formaggi

Un cammino tra pascoli, stagionature e tradizioni, accompagnati
da marmellata artigianale ed il nostro pan brioche.

Menu dello Chef

Lasciati guidare dal nostro chef, in un viaggio a sorpresa di quattro passi
tra sapori e consistenze, ingredienti di stagione e scorci gustosi
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€. 85,00
Menu per
lintero
tavolo
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